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TURKIYE UN SANAYICILERI FEDERASYONU BASKANLIGINA

TMO 1938 yilindan beri iilkemizde hububat, baklagiller vb. sektorlerin gelismesinde ve kalite
bilincinin olugmasinda hep 6ncii konumda olmustur. Bu dogrultuda, 2022 yilinda Laboratuvarimiz TS EN
ISO/IEC 17043 "Yeterlilik Testi i¢in Genel Sartlar Standardi"na gére; tahillar, geltik, bugday unu
tiriinlerinde TURKAK tarafindan akredite edilmis olup diizenlemis oldugumuz yeterlilik testi
organizasyonlarinin taninirligi uluslararasi diizeyde de kabul edilmistir.

Ulkemizin yiiz aki sanayi sektdrlerinden biri ve {ic milyon tonun iizerinde ihracat ile diinya un
ticaretinde birinci konumda olan un sanayisi, gurur kaynaklarimizdan birisidir. Bu 6nemli sektoriin cati
kurulusu olan Tiirkiye Un Sanayicileri Federasyonu (TUSAF) ve Bolge Dernekleri araciligiyla sektorde
kalite bilincinin yiikseltilmesi ve uluslararasi alanda rekabet giiciiniin artirilmasi amactyla TMO Uriin
Teknolojisi ve Laboratuvar Sube Miidiirliiglimiiz un sanayicilerine yonelik un analizlerinde Nisan ayinda
yeterlilik testi organizasyonu diizenleyecektir. Bu sayede sektor laboratuvarlari; analizde kullandiklari
cihazlarin performansi/kalibrasyonu, analiz yontemlerinin dogrulugu ve analizi gergeklestiren personelin
yetkinligini gelistirmeleri miimkiin olacaktir.

Boylece laboratuvarlarin uluslararasi standartlarla uyumlu hale gelmesi, kabul edilebilirliklerinin
saglanmast sektoriin rekabet giliciiniin artirilmas1 ve siirdiiriilebilirligine katki saglanmasi
amaglanmaktadir.

Yeterlilik testi organizasyonunda, ayni veya benzer oOzelliklere sahip numuneler katilimci
laboratuvarlar tarafindan analiz edilir, sonrasinda katilimecilar tarafindan bildirilen analiz sonuglar1 uygun
istatiksel teknikler ile karsilagtirilir. Laboratuvarlarin performanslari, isimleri gizli tutularak laboratuvara
0zgi bir kodla, rapor olarak katilimcilara sunulur. Ekmeklik bugday unu yeterlilik testinde, ekte belirtilen
analizler yer alacaktir.

TMO'nun ¢ok 6nemli paydaslarindan biri olan un sektorii i¢in diizenlemeyi planladigimiz Yeterlilik
Testi Organizasyonun, Federasyonunuza bagli dernek iiyelerinize duyurulabilmesi ve {iyelerin bu énemli
organizasyona katilim saglayabilmeleri i¢in Ek'teki duyurunun ilgili dernekler ile paylasilmasi ve Tiirkiye
Un Sanayicileri Federasyonu (TUSAF)'nun resmi internet sitesinden yaymlanmasi hususunda;

Bilgi ve geregini rica ederim.
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Ek: Un Analizlerinde Yeterlilik Testi Bagvurusu Hakkinda Genel Bilgiler (1 Sayfa)
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TOPRAK MAHSULLERI OFiSi GENEL MUDURLUGU
(Uriin Teknolojisi ve Laboratuvar Sube Miidiirliigii)

Laboratuvarimiz, TS EN ISO/IEC 17043 standardinda TURKAK tarafindan Yeterlilik Testi Saglayicisi
olarak akredite edilmistir. Laboratuvarimiz Ulkemizde hububat alaninda Yeterlilik Testi Saglayicisi akredite tek
laboratuvardir.

Uc milyon tonun iizerinde ihracat ile diinya un ticaretinde birinci konumda olan Ulkemiz un sanayisi, gurur
kaynaklarimizdan birisidir. Bu énemli sektdriin ¢at1 kurulusu olan Tiirkiye Un Sanayicileri Federasyonu (TUSAF)
ve Bolge Dernekleri araciligiyla sektdrde kalite bilincinin yukseltilmesi ve uluslararas: alanda rekabet giiciiniin
artirilmas1 amactyla TMO Uriin Teknolojisi ve Laboratuvar Sube Miidiirliigiimiiz un sanayicilerine yonelik un
analizlerinde yeterlilik testi organizasyonu dlzenleyecektir. Bu sayede iiretmis oldugunuz unun kalite
degerlerini, laboratuvar analiz sonuglarmizin dogrulugunu kontrol etme imkani bulabileceksiniz.

Yeterlilik testi organizasyonunda, ayn1 veya benzer 6zelliklere sahip numuneler katilimer laboratuvarlar
tarafindan analiz edilir, sonrasinda katilimcilar tarafindan bildirilen analiz sonuglar1 uygun istatiksel teknikler ile
karsilastirilir. Laboratuvarlarin performanslari, isimleri gizli tutularak laboratuvara 6zgi bir kodla, rapor olarak
katilimeilara sunulur.

Yeterlilik testlerine katilarak laboratuvarlar:

1- Kendi dlgiim sonuglarini diger laboratuvarlarla anonim olarak karsilastirabilir,

2- Test performanslarini iigiincii sahislara/kurumlara karsi gosterecegi tarafsiz bir kanit olarak kullanabilir,

3- Analizde kullanilan cihazlarin performansi/kalibrasyonu, analiz yéntemlerinin dogrulugu ve analizi
gergeklestiren personelin yetkinligi hakkinda bilgi edinebilir,

4- Caligma sonucu yeterli performans elde edilememisse gerekli diizeltici 6nlem ve iyilestirme faaliyetlerini
yuratebilirler.

2022 yilinda Laboratuvarimiz TS EN ISO/IEC 17043 “Yeterlilik Testi icin Genel Sartlar Standardi”na
gore; tahillar, celtik, bugday unu iiriinlerinde TURKAK tarafindan akredite edilmistir.

Laboratuvar Sube Midiirligiimiiz tarafindan siz kiymetli sektor temsilcilerimiz i¢in 2026 Nisan ayinda
diizenlenecek olan ekmeklik bugday unu yeterlilik testinde, asagida belirtilen analizler yer alacaktir.

Bu Onemli organizasyona katilim saglamaniz, iiretimin 6nemli bir pargasi olan laboratuvarlarinizin
performansmi gérme imkan1 saglayacaktir.

Yeterlilik test programina katilm saglamak igin, https://tmoyettest.labkar.org.tr adresinde daha 6nce
kaydiniz var ise o bilgilerle, kaydiniz yok ise kayit ol kismindan kayit olup bagvuru yaparak 27.04.2026 tarihine
kadar test Ucretinin (KDV Dahil 8.000 TL + 810 TL kargo Ucreti) yatirilmas1 gerekmektedir. Konu hakkinda
detayl1 bilgi almak icin yeterlilik.testi@tmo.gov.tr adresine e-mail géndermeniz yeterlidir.

EKMEKLIiK BUGDAY UNU YETERLILIK TESTI PARAMETRELERI

v' Kimyasal Analizler

Rutubet: (%g/g) (1SO 712, ICC 110/1)

Protein: (%g/g KM) (ISO 20483, 1SO 16634-2, AOAC 2001.11, ICC 105/2, ICC 167)

Kul: (%g/g) (1SO 2171, ICC 104/1)

Zeleny Sedimantasyon: (mL) (ISO 5529, ICC 116/1)

Beklemeli (Modifiye) Sedimantasyon: (mL) (ISO 5529 veya ICC 116/1’den modifiye)

Yas Gliiten: (%g/g) (1ISO 21415-2, ICC 106/2, ICC 137/1, ICC 155, AACC 38-12.02)

Kuru Gluten: (%g/g) (ISO 21415-4, ICC 192)

Gliiten Indeks: (%) (1SO 21415-2, ICC 155, AACC 38-12.02)

Unda Asitlik*: (mg NaOH/100 g veya g H>SO./100 g) (1ISO 7305, TS 4500)

Zedelenmis Nisasta: (UCD) (ISO 17715, ICC 172)

Rutubet (NIR) (ICC 202)

Protein (NIR) (ICC 202)

Kul (NIR) (AACC 08-21)

Hizli Yontem Rutubet (NIR Yontemi Hari¢) (AACC 44-11)

v" Reolojik Analizler
e Farinograf: Sukaldirma (mL/100 g), Gelisme zaman1 (dk), Yumusama derecesi (UF), Stabilite (dk) (ISO
5530-1, ICC 115/1, AACC 54-22.01)
e  Ekstensograf: Uzama direnci (EU), Elastikiyet (mm), Enerji (cm?) (1SO 5530-2, ICC 114/1, AACC 54-
10.01)
e  Alveograf: W (104 J), P(mm), L (mm), P/L (birimsiz), G (birimsiz), le (%) (1SO 27971, ICC 121, AACC
54-30.02)

Not: (*) isareti olan analizlerde laboratuvarimiz TS EN ISO/IEC 17043 standardindan akredite degildir.
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