
PROGRAMDAN MEZUN OLANLARIN 
KAZANDIKLARI ÜNVAN, YAPTIKLARI İŞLER 
VE ÇALIŞMA ALANLARI
Un ve Unlu Mamuller Teknolojisi (Değirmencilik) Prog-
ramı’nda iki yıllık ön lisans eğitimi verilmektedir. Prog-
ramı başarıyla tamamlayan mezunlara, Un ve Unlu 
Mamuller Teknolojisi (Değirmencilik) Alanında Ön 
Lisans Diploması ve Gıda Teknikeri ünvanı verilecek-
tir. Gıda Teknikeri; kamu ve özel sektöre ait un ve unlu 
mamuller sanayinde; un, ekmek, pasta vb ürünlerin; 
üretim teknikleri, kalite kontrolü, depolanması, pazar-
lanması ve işletmelerin yönetimi ile ilgili işleri yönetir. 
Özel ve kamu sektörüne ait gıda analiz laboratuvarların-
da un ve unlu mamul analizlerini gerçekleştirir. Ar-Ge ve 
Ür-Ge çalışmalarını yürütür. 

MESLEKTE İLERLEME
Bu programı başarıyla tamamlayan öğrenciler, Öğrenci 
Seçme ve Yerleştirme Merkezi (ÖSYM) tarafından ya-
pılan Dikey Geçiş Sınavı (DGS) ile lisans programlarına 
başvurabilir. Dikey Geçiş Sınavı ile yerleştirildikleri lisans 
programlarında intibak eğitimini başardıktan sonra 3. 
sınıftan itibaren lisans eğitimine devam ederler. DGS 
sınavında başarılı olan öğrenciler, üniversitelerin 
Gıda Mühendisliği, Beslenme ve Diyetetik, 
Gıda Teknolojisi Bölümleri gibi 4 yıllık lisans 
programlarına dikey geçiş yapabilmektedirler. 




